Vin > Rott

Silvano Piacentini Recioto della
Valpolicella

Ett historiskt vin och féregangaren till Amarone. Detta séta dessertvin var Alexander
den stores favoritvin och &r framstallt pa torkade druvor. Dock klarade inte den vilda
jasten att jasa ut allt socker i musten pa och resultatet blev ett ytterst charmigt syrligt,
barigt och sétt vin med enorm koncentration, smakrikedom och karaktar. Mycket
ursprungstypiskt med syrliga réda béar, kérsbarskérna och mérk chokladpralin.

Land ltalien Producent Premium Wine Selection

Region Valpolicella Druva 70% corvina, 15%
corvinone, 15%
rondinella

Doft

Stor doft av héstskog, korsbarslikor, réda klarbar, kérsbarsskarna, hallonbalsamico,
chokladpralin, enetrd, mocka och torkade 6rtkryddor.

Smak

Ett s6tt, medelfylligt och sirligt vin med fin balans, syra och viss utveckling. Vi bjuds tat
sotfruktighet med torkade kdrsbar, réda plommon och skogshallon som samsas med
robustare toner av torkade 6rtkryddor, fikon och dadlar, tobaksblad, héstlév, nougat,

kaffebonor, korinter och romrussin. Langt mjukt och kryddigt avsiut.

Vinifiering
Druvorna skoérdas traditionellt for hand och vid perfekt mognad i slutet av september.
Druvorna lamnas sedan pa trag i stora torkrum f6r att torka i 120 dagar. De torkade

C‘TI nr Resm“rangsort"genlt druvorna krossas, avstjdlkas och pressas forsiktig i pneumatiska pressar i mitten av
o 750m . e . ) . i,
Nkz:]olhalt 13.5% % januari. Jasningen sker i kontrollerad temperatur. Vinet lagras sedan pa ekfat foljt av en

viss lagring pa flaska.

Passar till

Fantastiskt till alla typer av moérk choklad, kladdkaka, chokladfondant, mérk mousse
eller pannacotta eller varfor inte en salt och umamistinn bit &delost, kryddost eller
hardlagrad ost som peccorino eller parmesan.

Ovrigt

Premium Wine Selection’s team bestar av Silvano och Luigi Piacentini samt
oenologerna Armando Vasco och Giorgio Barbero. Tillsammans véljer och utvecklar
de viner fran olika italienska regioner. Malet &r att representera och erbjuda exklusivt
prestigefyllda viner till utmarkt varde. Egendomen Ca’ Rosa grundades 1892 och togs
nyligen éver av Luis Zambon och hans dotter Francesca. ldag skéter de bade
vingarden och de 10 hektar vingardar som helt bestar av glera-druvor (den sort som
anvands for att producera prosecco). Vinmakaren Luis arbetar med de
jordbruksmassiga och oenologiska aspekterna och Francesca skoter férsaljning och
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FiR. Forutom denna vingara som ligger | aistriktet san rior, via vLonegiiano, nar
familien Zambon ocksa ett annat omrade i Collabrigo (strax ovanfér Conegliano) till sitt
forfogande, dar 5 hektar med glera ocksa planteras.

https://www.premiumwine.it/
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